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INSTITUTOS PRIVADOS
ARELLANO CONSULTORIA 2023

GASTRONOMIA Y
GESTION CULINARIA

MALLA CURRICULAR > TITULO PROFESIONAL TECNICO > BACHILLER TECNICO EN
Al terminar tu carrera, recibiras EN GASTRONOMIA'Y GESTION GASTRONOMIA'Y GESTION
a nombre de la Nacion: CULINARIA CULINARIA

CERTIFICACION MODULAR: COCINA PERUANA TRADIGIONAL Y REGIONAL

- Metodologias para un aprendizaje eficaz - Técnicas de Comunicacion efectiva y resolucion
- Técnicas Culinarias Basicas y Fundamentos de conflictos
de la Gastronomia - Técnicas Culinarias Intermedias
= - Higiene y seguridad Alimentaria - Tecnicas Basicas de Bar
= - Taller de Informatica para la empleabilidad - Cocina Latinoamericana
= - Cocina Peruana Tradicional - Taller de técnicas para la redaccion
— - Reposteria tradicional Peruana - Técnicas de comedor
a- - Matematica aplicada a la Gastronomia - (Gestion de compras y almacén
- Cocina Peruana Regional
- Experiencias formativas |
1.” Certificacion: 2.” Certificacion:
Asistente en técnicas basicas de cocina Asistente de cocina peruana tradicional y regional

CERTIFICACION MODULAR: COCINA INTERNACIONAL, PASTELERIA, BANQUETES & CATERING

- Taller de Metodologias agiles para la innovacion - Taller de técnicas para la argumentacion
- Costos y presupuestos de A & B - Cocina Mediterranea y Europea
- Técnicas Culinarias Avanzadas: Pescados y mariscos - Pasteleria Fina
= - Pasteleria Basica - Panaderia Comercial
== - Administracion de empresas gastronomicas - Marketing Gastronomico
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= - Fundamentos de nutricion y dietética + Cocina Asiatica: China, Tailandesa, coreana
= - Tecnicas Culinarias Avanzadas: Carnes y Aves - Banquetes y Catering
§ - Técnicas Avanzadas de Bar y Sumilleria * Ingenieria del Ment
- Experiencias formativas || - Experiencias formativas llI
J.” Certificacion: 4 ” Certificacion:
Asistente de cocina latinoamericana, bar Asistente de cocina europea y asiatica, catering,
v pasteleria basica pasteleria y panaderia comercial
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CERTIFICACION MODULAR: GESTION Y SOSTENIBILIDAD DE NEGOCIOS CULINARIOS

- Ciudadania y Responsabilidad social

- Negocios Agroalimentarios + Metodologia de investigacion |
- Sistemas Informaticos A&B: control de comandas + Marketing Digital enfocados a negocios
(inforest) gastronémicos
= 4 . . . 4 . A
— + Gestion de servicios de alimentacion colectiva; + Cocina Plant Based o
o= Consecionarios y Catering - Responsabilidad social y sostenibilidad en
c> - Andlisis y planificacion financiera Negocios gastronomicos .
v - Técnicas de vanguardia aplicadas a la panaderia * Técnicas de Vanguardia aplicadas a la cocina
o ,
y pasteleria - Healthy Food
- Gestion y Disefio de espacios gastronémicos + Food and Beverage Management
- Experiencias formativas IV - Experiencias formativas V
9.” Certificacion: 6.” Certificacion:
Asistente en gestion de negocios gastronomicos Asistente en técnicas avanzadas y direccion de

negocios de alimentos y bebidas
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